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Vonkajsia rura Kamado a gril

Navod na pouzitie - uchovajte si ho pre buduce pouzitie

Navod na pouzitie - uchovaijte si ho pre buduce pouzitie

DOLEZITE-Pred pouZitim opatrne odstrarfite vietky obaly, ale uschovajte si bezpe&nostné pokyny.
Tento navod je sucastou produktu.

VSimnite si prosim vSetky bezpecnostné upozornenia uvedené v tychto pokynoch.

Precitajte si cely tento ndvod a uschovajte si ho pre buduce pouZitie. Tieto pokyny by

mali byt ulozené spolu s vyrobkom.
Tento vyrobok je uréeny na domace pouzitieIBAa nemali by sa pouZivat' komercne alebo na zmluvné tcely.
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Pokyny pre starostlivost'a bezpecné pouZivanie

O VASOM KAMADO

Archeoldgovia spred 4000 rokov objavili velké hlinené nadoby, o ktorych sa predpoklada, Ze boli skorymi inkarnaciami
keramického sporadka Kamado. Odvtedy sa vyvinul mnohymi sp6sobmi; odnimatelné veko, pridané prievanové dvierka pre
lepSiu regulaciu tepla a prechod z dreva na drevené uhlie ako primarne palivo. V Japonsku bol Mushikamado okrdhly hlineny
hrniec s odnimatelnou kupolovitou pokrievkou ur€eny na dusenie ryZe. Nazov ,Kamado” je v skuto¢nosti japonskym slovom
pre ,spordk” alebo ,rozsah na varenie”. Tento nazov si osvojili Americania a teraz sa stal vSeobecnym pojmom pre tento Styl
keramického sporaka.

Varic¢e Kamado su mimoriadne v3estranné. NielenZe sa daju pouZit' na grilovanie alebo Gdenie, ale da sa v nich bez ndmahy
piect aj pizza, chlieb, kolace a susienky. Vdaka svojim vynikajicim vlastnostiam udrzania tepla je vysoka

t rol of airflo wv oith edopandbodo mvents.High
teploty su idedlne pre rychle varenie hamburgerov a klobas, zatial ¢o nizke teploty uvaria vacSie kusy po dlhSiu dobu. Preco
neskusit pridat nejaké drevené Stiepky do dreveného uhlia alebo skusit' skombinovat drevné Stiepky s réznymi prichutami, aby
bolo vaSe maso este chutnejSie.

UPOZORNENIA - POZOR!

* Tento vyrobok je uréeny LEN NA VONKAJSIE POUZITIE. NEPOUZIVAJTE v interiéri.

* VZDY udrZujte deti a domace zvierata v bezpeénej vzdialenosti od riry, ked ju pouzivate.

* NIKDY nenechavajte horiaci oheri bez dozoru.

« NEBEZPECENSTVO otravy oxidom uholnatym - NIKDY tento vyrobok nezapalujte, nenechajte ho tliet alebo vychladniit v uzavretych

priestoroch.

« NEPOUZIVAJTE tento vyrobok v stane, karavane, aute, pivnici, podkrovi alebo lodi.

« NEPOUZIVAJTE pod Ziadne markizy, sineéniky alebo altanky.

» NEBEZPECENSTVO POZIARU - Potas pouZivania mdZu vyZarovat Zeravé uhliky.

* UPOZORNENIE - NEPOUZIVAJTE benzin, lakovy benzin, kvapalinu do zapalovagov, alkohol alebo iné podobné chemikalie na zapalovanie alebo opétovné
zapalovanie. PouZivajte iba podpalovace vyhovujice norme EN1860-3.

* Ddrazne sa odporuca, aby ste vo svojom Kamado pouZzivali kusové drevené uhlie. Hori dlhSie a vytvara
menej popola, ktory mdéze obmedzit pridenie vzduchu.

* V tomto vyrobku NEPOUZIVAJTE uhlie.

« DOLEZITE: Pri otvarani veka pri vysokych teplotach je nevyhnutné nadvihnit veko iba mierne, aby vzduch mohol pomaly a bezpeéne
vnikat, aby sa zabranilo akémukolvek spatnému pradeniu vzduchu alebo vzplanutiu, ktoré by mohlo spésobit zranenie.

* VZDY dodrZujte INFORMACIE O VARENI POTRAVIN uvedené na strane 4 tohto navodu na obsluhu.

+ NEPOUZIVAJTE Kamado na terasach alebo inych horlavych povrchoch, ako je sucha trava, drevené triesky,
listie alebo ozdobna kéra.

* Uistite sa, Ze Kamado je umiestnené aspon 2 metre od horlavych predmetov.

« NEPOUZIVAJTE toto Kamado ako pec.

* UPOZORNENIE: Tento vyrobok bude velmi horuci, NEPOHYBUJTE ho pocas prevadzky.

* Pri manipulacii s horticou keramikou alebo varnymi plochami VZDY POUZIVAJTE tepelne odolné rukavice.

* Pred premiestnenim alebo uskladnenim nechajte jednotku Gplne vychladnut.

* Pred pouzitim jednotku vzdy skontrolujte, i nie je unavena a poskodena a podla potreby ju vymeirite.

LIECENIE KAMADO

*  Na zaloZenie krbu zrolujte noviny s niekolkymi kockami zapalovaca alebo pevnymi podpalova¢mi na doske na drevené
uhlie (7) v zakladni Kamado. Potom poloZte 2 alebo 3 hrste kusového dreveného uhlia na vrch novin.

° NIEna osvetlenie alebo opatovné zapélenie pouZivajte benzin, lakovy benzin, kvapalinu do zapalovacov, alkohol alebo iné podobné chemikalie.

* Otvorte spodny otvor a zapalte novy papier pomocou zapalovaca s dlhym nosom alebo bezpecnostnych zapaliek.

* NIEpretaZte jednotku palivom - ak je ohen prilis intenzivny, mohlo by to poskodit' Kamado.

* Nechajte, kym sa vSetko palivo nespotrebuje a nezhasne.

+ Ak su prvé popdleniny priliS vysoké, mohlo by dojst k poSkodeniu plsteného tesnenia skor, nez bude mat' moznostriadne

dozriet.

* Po prvom poufZiti skontrolujte dotiahnutie vietkych upevriovacich prvkov. Kovovy pas spdjajuci veko so zakladnou sa
vplyvom tepla roztiahne a méZe sa uvolnit. Odporuca sa skontrolovat a v pripade potreby utiahnut remienok pomocou
kltca.

* Teraz mdZete svoje Kamado pouZzivat ako obvykle.

HASIACI

* Na uhasenie jednotky - prestante pridavat palivo a zatvorte v3etky vetracie otvory a veko, aby oheri mohol prirodzene uhasit.
* NIEna uhasenie uhlikov pouZite vodu, pretoze by to mohlo poSkodit keramické kamado.
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SKLADOVANIE
« Ked' Kamado nepouZivate a ak je uskladnené vonku, zakryte ho po Uplnom vychladnuti vhodnou plaStenkou.

* Chrémovany gril jeNIEvhodné do umyvacky riadu; pouZite jemny Cistiaci prostriedok s teplou vodou.

* Ked pouzivate Kamado, zatlacte na obe uzamykacie kolieska, aby ste zastavili pohyb jednotky pocas pouZivania.
* Kamado sa odporuca skladovat pod krytom v garazi alebo v kdIni cez zimu pre UpInd ochranu.

CISTENIE

+ Kamado je samocistiaci. Zahrejte ho na 260 °C na 30 minut a spali vSetko jedlo a necistoty.

* NIEna Cistenie vnutra kamado pouzite vodu alebo akykolvek iny typ Cistiaceho prostriedku. Steny su porézne a absorbuju
vSetky pouzité tekutiny, ¢o by mohlo spdsobit prasknutie Kamado. Ak sa sadze premnoZia, pouzite drétenu kefu alebo
nastroj na popol (nie je sicastou dodavky) na zoSkrabanie zvySkov uhlika pred dalSim pouzitim.

* Po Uplnom vychladnuti jednotky pouZite na Cistenie grilov a roStov neabrazivny Cistiaci prostriedok.

* Na cistenie vonkajSieho povrchu pockajte, kym Kamado nevychladne, a pouZite vihkd handri¢ku s jemnym ¢istiacim prostriedkom.

UDRZBA
« Utiahnite pasy a naolejujte pant 2-krat ro¢ne alebo viac, ak je to potrebné.

INFORMACIE O OSVETLENI, POUZIVANI A STAROSTLIVOSTI

« Uistite sa, Ze je Kamado umiestnené na trvalom, plochom, rovnom, Ziaruvzdornom nehorlavom povrchu mimo dosahu
horlavych predmetov.

* Uistite sa, Ze Kamado ma nad hlavou vzdialenost' minimalne 2 m a od ostatnych okolitych predmetov ma
vzdialenost' minimalne 2 m.

* Na zaloZenie ohniska zrolovanéhonoviny s niekolkymi kockami zapalovaca alebo pevnymi podpalovacmi na doske na
drevené uhlie (7) v zakladni Kamado. Potom poloZte 2 alebo 3 hrste kusového dreveného uhlia na vrch novin.

° NIEna osvetlenie alebo opatovné zapalenie pouZivajte benzin, lakovy benzin, kvapalinu do zapalovacov, alkohol alebo iné podobné chemikélie.

+ Otvorte spodny otvor a zapalte novy papier pomocou zapalovaca s dlhym nosom alebo bezpecnostnych zapaliek. Ked sa
zachyti, nechajte spodny prieduch a veko otvorené asi 10 minut, aby sa vytvorilo malé 16Zko horucich uhlikov.

* Pred prvym varenim na kamado nechajte drevené uhlie zohriat a udrzZiavat na erveno horudce aspon 30 minut.
NIEvarte skor, ako palivo bude mat povlak popola.

» Odporuca sa neprikladat ani neotacat uhliky, ked su zapalené. To umoznuje uhlie horiet rovhomernejSie a

efektivnejSie.

* Po vystipeniIBApri manipulacii s hordcou keramikou alebo varnymi plochami pouZzivajte tepelne odolné rukavice.

* NizSie najdete pokyny na varenie v zavislosti od teploty a trvania.

SPRIEVODCA VARENIM PRI NiZKE) TEPLOTE

* Zapalte kusové drevené uhlie podla vySSie uvedenych pokynov.NIEzapalené uhlie premiestnite alebo priloZte.

+ Uplne otvorte spodny prieduch a nechajte veko otvorené asi 10 minut, aby sa vytvorilo malé 16zko hortcich uhlikov.

* Monitorujte Kamado, kym nedosiahne poZadovanu teplotu. Sprievodcu teplotou varenia najdete na strane 4.

« Uplne zatvorte spodny prieduch, aby ste udrzali teplotu.

* Teraz ste pripraveni pouzit Kamado na varenie.

*  DOLEZITE:Pri otvérani veka pri vysokych teplotach je nevyhnutné nadvihnut veko len mierne, aby vzduch mohol pomaly a bezpetne
vnikat, aby sa zabranilo spatnému pruadeniu vzduchu alebo vzplanutiu, ktoré by mohlo spdsobit zranenie.

*+  VZDYnasledujINFORMACIE O VARENI JEDALuvedené na strane 4 tohto ndvodu na pouZzitie.

*  VZDYpri manipuldcii s horticou keramikou alebo varnymi plochami pouZivaijte tepelne odolné rukavice.

SPRIEVODCA FAJCENIM

* Postupujte podla vysSie uvedenych pokynov, ako keby ste spustali pomalé varenie.

* Monitorujte Kamado, kym nedosiahne pozadovanu teplotu. Sprievodcu teplotou varenia najdete na strane 4.

+ Spodny vetraci otvor nechajte mierne otvoreny.

« Zatvorte horny vetraci otvor a pokracujte v kontrole teploty eSte niekolko minut.

* Pomocou tepelne odolnych rukavic posypte drevené Stiepky v kruhu na Zeravé drevené uhlie.

* Teraz ste pripraveni pouzit Kamado na fajCenie.

*  TIP:Namocte drevené Stiepky alebo dosky na varenie do vody na 15 min(t, aby ste prediZili proces tidenia.

*  DOLEZITE:Pri otvérani veka pri vysokych teplotach je nevyhnutné nadvihndt veko len mierne, aby vzduch mohol pomaly a bezpetne
vnikat, aby sa zabranilo spatnému pradeniu vzduchu alebo vzplanutiu, ktoré by mohlo spdsobit zranenie.

+  VZDYnasledujINFORMACIE O VARENI JEDALuvedené na strane 4 tohto ndvodu na pouZitie.

*  VZDYpri manipuldcii s horticou keramikou alebo varnymi plochami pouZivajte tepelne odolné rukavice.
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SPRIEVODCA VARENIiM PRI VYSOKE] TEPLOTE

* Zapalte kusové drevené uhlie podla pokynov na strane 3.

*  Zatvorte veko a Uplne otvorte horné a spodné vetracie otvory.

* Monitorujte Kamado, kym nedosiahne poZadovanu teplotu. Sprievodcu teplotou varenia najdete na strane 4.

*  Zatvorte horny prieduch do polovice a pokracujte v kontrole teploty eSte niekolko minut.

* Teraz ste pripraveni pouzit Kamado na varenie.

° DOLEZITE:Pri otvérani veka pri vysokych teplotéch je nevyhnutné nadvihn(t veko len mierne, aby mohol prudit vzduch vstupujte pomaly a bezpeéne, aby ste
zabranili akémukolvek spatnému pradeniu vzduchu alebo vzplanutiu, ktoré by mohlo sposobit zranenie.

+  VZDYnasledujINFORMACIE O VARENI JEDALuvedené na strane 4 tohto nadvodu na pouZitie.

*  VZDYpri manipuldcii s horticou keramikou alebo varnymi plochami pouZivajte tepelne odolné rukavice.

INFORMACIE O VARENT JEDAL

*  NIEvarte, kym palivo nebude mat povlak popola.

* Privareni na Kamado si precitajte a dodrziavajte tieto rady.

* Pred a po manipulacii s tepelne neupravenym masom a pred jedlom si vzdy umyte ruky.

* VZdy uchovavajte surové maso mimo vareného masa a inych potravin.

* Pred varenim sa uistite, Ze povrch grilu a naradie su Cisté a bez starych zvyskov jedla.

° NIEna manipuldciu s varenymi a tepelne neupravenymi jedlami pouZivajte rovnaké nacinie.

* Pred konzumdciou sa uistite, Ze je vSetko maso dékladne uvarené.

° POZOR-konzumacia surového alebo pod tepelne upraveného masa mdze spdsobit otravu jedlom (napr. bakterialne kmene ako E.coli).

* Aby ste zniZili riziko rozrezania nedopefeného masa, aby sa zabezpecilo, Ze je Uplne prepecené.

* POZOR-ak je maso dostatoCne prepecené, masova Stava by mala byt Cira a nemali by v nej byt Ziadne stopy ruZovej/
Cervenej Stavy alebo zafarbenia masa. ]

* Pred finalnym pecenim na grile sa odporuca predvarit vacSie kusy méasa a kibov.

* Po vareni na vaSom Kamado vzdy ocistite grilovacie plochy a nacinie.

TANKOVANIE PALIVA

+ So zatvorenymi vetracimi otvormi zostane Kamado pri vysokej teplote niekolko hodin. Ak poZadujete dlhsi ¢as varenia (napr. pri
peceni celého kibu alebo pri pomalom tGideni), méze byt potrebné pridat viac dreveného uhlia. Sta¢i pridat dalsie drevené uhlie
a pokracovat'tak, ako je uvedené vysSie.

NAVOD NA TEPLOTU VARENIA

Pomalé varenie/Udenie (1 10°C-1 350C) Horny prieduch Spodny vetraci otvor
Hovadzia hrud 2 hodiny na libru

Tahané bravéové 2 hodiny na libru % 0

Celé kura 3-4 hod. & - _
Rebr3 3-5 hod. Q

PraZeniny 9+ hod.

Gri|/0pekanie (1 600C'1 800(:) Horny prieduch Spodny vetraci otvor
Ryby 15-20 min.

Brav&ova panenka 15-30 min.

Kuracie kusky 30-45 min. QO

Celé kura 1-1,5 hod. O & -
Jahfacie stehno 3-4 hod. Q

Turecko 2-4 hod.

Sunka 2-5 hod.

Pecte (260 °C-370°0Q) Horny prieduch Spodny vetraci otvor
Steak 5-8 min.

Brav¢ové kotlety 6-10 min. Q OO I
Burgery 6-10 min. OQ

Klobasy 6-10 min.

OTVORENE O ZATVORENE ‘
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Pred montazou si pozorne precitajte navod. Skontrolujte vSetky diely podla zoznamu dielov.
Montdaz vykonajte na makkom povrchu, aby nedoSlo k poSkriabaniu laku. Uchovaijte si tieto informacie pre buduce pouZitie.

Pre ulahCenie montaze skrutky utiahnite len volne a po dokonceni montaze ich Uplne dotiahnite.

UPOZORNENIE - NIEprili$ utiahnite skrutky; dotahujte iba miernym tlakom, aby ste neposkodili skrutky
alebo sucasti grilu Kamado.

Montazny navod

DOLEZITE -Pred pouZitim odstréafite vietky obaly, ale uschovajte si bezpe&nostné pokyny a uloZte ich spolu s tymto vyrobkom.
Pred montaZou sa uistite, Ze je veko zatvorené.

KROK 1 -Pripevnite Styri predzavitové kolieska (2 a 3) ku kaZdej zo Styroch konzol (1) tak, Ze ich zatlacite
cez dieru. Pomocou nastavitelného kltca zaistite kazdé koliesko 1x maticou (B).
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Montazny navod

KROK 2 -Pri montazi vozika vloZte dva krizové kusy (4) do jednej zo Styroch konzol (1) zhora aj
dno.

KROK 3 -Pokracujte v vkladani priecnych kusov (4) do ostatnych troch konzol (1).

KROK 4 -Pripevnite konzoly (1) ku krizovym kusom (4) pomocou 16x skrutiek (A). Uistite sa, Ze je vozik bezpecny
a vSetky skrutky su utiahnuté predtym, ako dof umiestnite gril Kamado (9).

KROK 5 -Ak chcete umiestnit gril Kamado (9) na vozik, najskor odstrante vietky predmety, ktoré su vo vnutri grilu,

zdvihanie jednoduchsie.

KROK 6 -Pri zdvihani grilu Kamado na vozik pouZite minimalne dve osoby. PoloZte jednu zo svojich rik do
spodny prieduch Kamado a druhy pod grilom. Zdvihanie za zaves alebo bocné stoliky moZze viest k
zraneniu a poSkodeniu produktu.

KROK 7 -Umiestnite gril Kamado na vozik tak, aby spodny prieduch smeroval k prednej ¢asti vozika a umoznil tak vetranie
otvarat a zatvarat bez akéhokolvek prerusenia.
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KROK 8 -Ked je gril bezpecne umiestneny na voziku, pridajte ohnisko (8), platfiu na drevené uhlie (7), horny kruzok (6) a
gril na varenie (5) vo vnutri grilu Kamado, ako je znazornené na montaznom diagrame.

KROK 9 -Zatlacte na otocné paky (2), aby ste zaistili otocné kolieska, aby sa zaistilo, Ze sa Kamado neméze pohnut

pouZiva sa.
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KROK 10 - Pripevnenim rukovate (10) k veku grilu Kamado (9) za¢nite pripevnenim 2x drziakov rukovate (11) pomocou 2x vopred
pripevnenych skrutiek a matic s kupolovou hlavou. Pripevnite rukovat' (11) k konzolam (10) pomocou 2x skrutiek (C) a
matic (E).

( Pri montazi sa uistite, Ze horna odvzduSnovacia skrutka je na lavej strane. )

12

KROK 11 -Ak chcete pripojit horny vetraci otvor (12) ku grilu Kamado (9), umiestnite ho navrch a zarovnajte oba otvory pre skrutky. Zabezpecit
pomocou 2x skrutiek (D) a matic (E). Pri montaZi sa uistite, Ze horna odvzduSnovacia skrutka je na lavej strane.
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KROK 12 - Pripevnite 2x drziak stola (14) ku grilu Kamado (9) pomocou 4x vopred pripevnenych skrutiek a matic s

kupolovou hlavou na kazdy drziak. VSimnite si polohu zobrazenu na obrazku vysSie

Pripevnite 2x drziak stola (15) ku grilu Kamado (9) pomocou 4x vopred pripevnenych skrutiek a matic s

KROK 13 -
kupolovou hlavou na kazdy drzZiak. VSimnite si polohu zobrazenu na obrazku vyssie.

15

KROK 14 -Vlozte 2x zaves stola do kazdej konzoly stola (14 a 15).

Kamado gril je teraz pripraveny na poutZitie, ale pred pouZitim sa uistite, Ze ste si dokladne precitali
pokyny na vytvrdzovanie.
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Prislusenstvo

(

mozno zakupit'samostatne)

ZvySena mriezka na varenie
Extra gril z nehrdzavejlcej ocele pre dodatocny priestor na varenie.

Pizza kamen s nosnym ramom
Nevyhnutné prisluSenstvo pre rovhomerné varenie chrumkavej pizze,
plochého chleba a inych pochutok.

Nastroj Clip Tool
Umoznuje zdvihnut kamen na pizzu alebo grilovacie roSty, ked su
prilis hortice na manipulaciu.

Kryt proti dazdu
Ked Kamado vychladne a nepouZiva sa, zakryte ho
plastom Kamado pre dodatoc¢nu ochranu.

Ash Tool

Ked vaSe Kamado spdli vSetko palivo a vychladne, pouZite

tento nastroj na odstranenie popola zo dna.






